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國立水里商工 106學年度 第一學期實務課程照片 

課程名稱 烘焙實務課 單元名稱 詳如教學進度表 

授課教師 伍若梅 老師 

陳巧昀 老師 

班級 綜二忠 

 

  

按照烘焙表秤材料 

  

按照烘焙表秤材料 



2 

 

 

  

將材料倒入攪拌鋼 

  

麵團攪拌 
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麵團分割 

  

麵團滾圓 
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秤量甜麵包內陷 

  

麵團包餡 
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製作奶酥甜麵包內餡 

  

秤奶酥內餡 
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麵團送烤 

  

烤盤轉向、麵包出爐 
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環境整潔 

  

環境整潔 
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吐司成品 

  

麵包成品 
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餅乾成品 

  

餅乾成品 
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手工餅乾傳溫暖，叮叮噹噹聖誕報佳音! 

  

手工餅乾傳溫暖，叮叮噹噹聖誕報佳音! 
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手工餅乾傳祝福，新年祝福旺旺到! 

  

手工餅乾傳祝福，新年祝福旺旺到! 

 

 

 


